MENU 16€ (hors pain, hors boisson)
Du lundi 19/10 au mercredi 21/10/26

ENTREES : (4€/ piéce) Flammische (quiche aux poireaux)
(végé) OU Velouté de potimarron coco curry(végé) OU Paté
en crodte OU CEuf mimosa au thon et surimi

PLATS : (8€/ 'unité) Chou farci a I'ancienne OU Langue de
boeuf sauce piquante (+1.50€) OU Gros hot dog gratiné OU
Dhal de lentilles corail (végé)

DESSERTS : (4€/ piece) Moelleux a I'ananas OU Créme choco
coco OU Far breton OU Crumble pommes poires

Du jeudi 22 au samedi 24/10/26

ENTREES : Quiche Lorraine OU Salade de poulet César OU
Crépe jambon emmental

PLATS : Gratin de pates au butter n ut et cheddar OU
Jambalaya (paélla de la Nouvelle Orléans avec crevettes et
saucisse fumée) (+1.50€) OU Poulet aux olives

DESSERTS : ile flottante au café OU Crépe Nutella chantilly
OU Chausson aux pommes cannelle

Cuising faite maisn




